
 

 

 

 

 

 
  

産産地地はは苦苦悩悩。。  

まだまだ二月は冬本番、深い雪に埋もれている鹿角地域ですが、時期的には今年の営農計画を練らなければなら

ない頃でもあります。年々増え続けている国からの転作（減反）割り当てが、平成２３年はついに４０％の大台に

突入してしまいました。１０枚の田んぼを持っていても、６枚しか主食用の稲を作れないということです。転作に

協力し戸別所得補償制度に参加するのも、転作に協力しないのも自由ではあるのですが、生真面目な鹿角の生産者

は国の方針に従って減反政策が始まって以来ずっと転作割り当てを達成し守ってきました。それは国が「米の価格

の維持のため」の政策だと言うことを信じてやってきたわけですが、一般米の価格は下がり続け転作割り当ては増

え続け、いよいよ４０％もの転作をしなければならないとなると単なる「米生産者」であり続けることは難しい時

代に入った感があります。転作として新たに野菜なり花卉なりを作り、さらに生産者の第六次産業化を進めるとい

うのが自給率向上を狙った国の方針ですが、私たちのグループは単なる米作りではなく美味しい米作りのため手間

ひまをかけて米作りに励んでいます。少なくとも美味しい米作りに専念し、品質のクオリティを落とさないような

営農をしていかなければ、せっかく私たちのお米を好んで食べていただいているお客様方を裏切ることになると思

うのです。これからの米作りをどうしていくのか、全国の生産者同様、私たちも真剣に考えていきたいと思います。 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 

 

 

H2３.2.1 No.９９（通算） 

「微生物農法」って何のこと？ 
水田の土の中には沢山の種類、膨大な数の微生物が活動しています。
私たち人間のお腹では善玉菌と悪玉菌のバランスが崩れると体調が悪
くなりますが、イネにとってのお腹を水田土壌、ととらえたのが微生物農法
です。水田の土も微生物のバランスを整えてやることがとても重要で、そ
のバランスが崩れるとイネが病気にかかりやすくなったり、生長が上手くい
かなかったりします。有機肥料や堆肥で微生物バランスを良好に保つこと
で、健康で自ら美味しくなる作物作りをするというのが微生物農法です。 
 

ポポイインントトシシーールルををたためめてて送送るるとと必必ずずももららええるるププレレゼゼンントト！！  

お買い上げいただいた商品についてくるシールを集め

て専用台紙に貼って送ると、お米などをもれなくプレ

ゼント！ お問い合わせは℡0120-08-2028まで。 

食べてお得なサービス実施中。 

 TOPICS        お米やりんごの発送は、1月～3 

月の毎週日曜日、お休みいたし 

ます。ご了承くださいませ。 
 

十十和和田田湖湖のの冬冬季季イイベベンントト「「十十和和田田湖湖冬冬物物語語」」。。  

人人もも鳥鳥ももイインンフフルルエエンンザザにに注注意意・・・・・・  

今年の営農に向け一生懸命勉強する生産者たち。意欲
もあり経験もあり、新しい事も吸収し、そしていたっ
て真面目。しかしいかんせん、年齢層が・・・ 



             冬の寒さは２月が最も厳しくなります。零下１５℃も下回ることのある当地鹿角 

では、平地でも早朝ダイヤモンドダストが見られることがあります。この２月は
鹿角で冬季国体、インターカレッジが連続開催されます。雪質は極上で晴天日が多い当地に、是非観光に来てみ
て下さい。たびたびテレビの全国放送で紹介されている「きりたんぽ鍋」も、発祥は鹿角。本物の伝統食、各家
庭で今も普段の食事として食べられている郷土料理「きりたんぽ鍋」を、発祥の地でご堪能下さい。（社）十和
田八幡平観光物産協会では「きりたんぽ鍋」の地方発送もありますよ。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

生産地から 

有限会社 安保金太郎商店 
かづの微生物農法研究会 

事務局 
文・写真：安保 大輔 

ぜひ一度 

鹿角
か づ の

へ遊びに 
来てみて下さい！ 

この「微生物農法研究会便り」のバックナン
バーや、毎月発送などのご希望がありました
らご一報下さい。感想もお待ちしています。 

美味いお米とりんごのご注文／お問合せ先は･･･ 

〒０１８－５２０１ 秋田県鹿角市花輪字赤川端７－３ 

有限会社 安保金太郎商店 
フリーダイヤル：０１２０－０８－２０２８ 

e-mail kintaro@umaikome.jp  

人気です！ 田んぼの転作から生まれた純
国産菜種油。圧搾のみの完全無添加。 
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ぷちぷち新食感で好評『鹿角
の萌えみのり』。白飯としては
もちろん、チャーハンやカレー
用のご飯、また寿司のシャリ
用としては抜群の相性です。
品種は東北地方で作出され
た「萌えみのり」、鹿角の萌え
みのりは他の地域で栽培され
た同品種とはひと味違いま
す。炊き上がりの光沢も素晴
らしく、独特の食感で食べ応
えのあるお米です。ご自宅用
に、またご贈答用に是非一度
お試し下さい！！ 

人気声優で 
歌手の茅原実里 
さんとコラボ中！ 

TTwwiitttteerr 始始めめままししたた。。  
ＷＷＥＥＢＢシショョッッププ安安保保店店長長ののつつぶぶややきき  

＠＠aammbbootteenncchhoo  

鹿角の萌えみのり 
イメージキャラクター「みのりん」特設サイトはこちら！！ 
     ▼   ▼   ▼   ▼ 

http://umaikome.jp/minorin/ 

保存性の良い６合パックの銘柄が、２月９日から４種類
になります。ぷちぷちの鹿角の萌えみのり、絶妙な味の
バランスの花輪ばやし、丸くてあっさりのめんこいな、
独特なふっくら感のゆめおばこ。是非お試し下さい！！ 
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