
 
 
 
 
 
 

待待望望のの新新米米はは 1100 月月 1155 日日頃頃かからら  

今年も新米の収穫が始まりました。お米は収穫後、脱穀、乾

燥調整をして玄米の形で袋詰めされ、厳しい重金属分析をク

リアしたものを倉庫へ搬入、その後国の定める農産物検査を

経て銘柄判定や等級格付けしたもののみを商品化、という流

れとなります。今年の新米は、９月の豪雨の影響で収穫作業

に遅れが出ていますが、出来はまずまずのようです。近年は

保管技術の向上で、新古の食味の差は無くなってきています

が、やはり新米の香り高い炊き上がりはお楽しみです。今年

もかづの微生物農法研究会メンバー自慢のお米をどうぞ！ 
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『『花花輪輪ばばややしし』』のの精精米米。。パパーールルででももククリリススタタルルででももななくく。。  

「微生物農法」って何のこと？ 
水田の土の中には沢山の種類、膨大な数の微生物が活動してい
ます。私たち人間のお腹では善玉菌と悪玉菌のバランスが崩れる
と体調が悪くなりますが、イネにとってのお腹を水田土壌、ととらえ
たのが微生物農法です。水田の土も微生物のバランスを整えてや
ることがとても重要で、そのバランスが崩れるとイネが病気にかかり
やすくなったり、生長が上手くいかなかったりします。有機肥料や堆
肥で微生物バランスを良好に保つことで、健康で自ら美味しくなる
作物作りをすると う が微生物農法です

ポポイインントトシシーールルををたためめてて送送るるとと必必ずずももららええるるププレレゼゼンントト！！  

お買い上げいただいた商品についてくるシールを

集めて専用台紙に貼って送ると、お米などをもれな

くプレゼント！ お問い合わせは℡0120-08-2028 ま

食べてお得なサービス実施中。 

TOPICS         新米のご予約承り中!
ご自宅用、ご贈答用に準備出来次第発送致します。 

微生物農法米あきたこまち
『花輪ばやし』が、単行本で
紹介されました！本の名前
は「日本一おいしい米の秘
密」。これも『花輪ばやし』
をご愛顧下さっている皆様
のお陰と感謝しています。し
かも表紙に使われている稲
の写真はまぎれもなく秋田
県鹿角産の『花輪ばやし』の
写真。これに慢心することな
く、さらに美味しく皆様に支
持される米作りを目指しま
す！ 



               当地鹿角の稲刈りにあわせ、南の八幡平、北の十和田湖・奥入瀬、また徐々に鹿 
角の里の山々が秋の色に染まっていきます。山や湖への行楽客が多くなるこの時

期は、新米の収穫に合わせて、当地発祥のたんぽ作り、そしてきりたんぽ鍋のシーズンに入る時期でもあります。
余談ですが先日、秋の十和田湖を舞台にしたＪＲ東日本の「大人の休日倶楽部」ＣＭ撮影があり、お手伝いしてき
ました。内容は「年配の夫婦が十和田湖へ旅行に来て、妻が今まで一緒にやったことの無かった夫の趣味に付き合
って二人で釣りを楽しむ」というもの。１０月初旬からテレビで流れるこのＣＭ、いいＣＭになりそうです。主演
の吉永さゆりさん、綺麗で小さかった・・・ 
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ここちちららののホホーームムペペーージジでで鹿鹿角角地地域域のの秋秋のの紅紅葉葉のの模模様様 
ななどど様様々々なな観観光光案案内内ががごご覧覧いいたただだけけまますす。。  
((社社))十十和和田田八八幡幡平平観観光光物物産産協協会会  
hhttttpp::////wwwwww..iinnkk..oorr..jjpp//~~kkaannkkoouu1188//  
たたんんぽぽ小小町町ちちゃゃんんととかかづづのの三三姫姫のの鹿鹿角角探探訪訪記記  
hhttttpp::////bblloogg..lliivveeddoooorr..jjpp//kkaazzuunnoo22000077//  

この「微生物農法研究会便り」のバックナン
バーや、毎月発送などのご希望がありました
らご一報下さい。感想もお待ちしています。

十和田湖は青い湖面と紅く染ま
った外輪山と空の青さとのコン
トラストが絶景。世界に例を見
ないダブルカルデラならではの
複雑な湖岸と、外輪山の峠に差
し掛かって初めて視界に入る、
意外と巨大な湖の全景は、初め
て訪れた人にはかなりの確率で
感嘆の声を上げさせる。山中に
忽然と現れる大きな湖。 

美味いお米とりんごのご注文／お問合せ先は･･･ 
〒０１８－５２０１ 秋田県鹿角市花輪字赤川端７－３ 

有限会社 安保金太郎商店 
フリーダイヤル：０１２０－０８－２０２８ 

e-mail kintaro@umaikome.jp

病み付きになると大人気のリンゴの新品種、「すいーと」の

収穫が、今年も１０月に行われます。「すいーと」は品種独

特の香りと美味しさ、また硬すぎず軟らかすぎない気持ち

よい歯ごたえが大好評です。おかげさまでご好評をいただ

き、今年も販売をいたします。早めにご予約いただけば、

収穫後すぐにお送りいたします。「すいーと」は短期間の限

定生産品ですので、お買い逃し無く！ 

「「すすいいーーとと」」はは元元来来、、長長野野県県でで作作出出さされれたた品品種種。。気気候候ががちちょょううどど合合
ううののかか、、当当地地のの「「すすいいーーとと」」はは食食味味とと食食感感ががななかかななかか絶絶妙妙。。  

 
発送開始予定：１０月２０日頃～数日間のみ！ 
商品が無くなり次第販売終了とさせていただきます。 

筆者、先日とあるいきさつで、地元のきりたんぽ
を模したキャラクター「たんぽ小町ちゃん」の着
ぐるみをやることに。着た途端に子供たちの熱い
まなざしとすり寄り攻撃が。短い時間ではあった
が人気者に扮することができた。まさか中身はむ
さい男とは誰が思おうか。 

←きりたんぽ鍋は、つぶした米を棒にま
きつけて焼いたものを鶏ガラ出汁でいた
だく郷土料理。秋田の秋冬の風物詩。 


