
 
 
 
 
 
 

今年も美味しい新米を！ 
生産者の大きな利点の一つは、自分が作った作物を、誰より

先に味わえるということです。これは当然ながらとても贅沢

なこと。しかし近年進んでいる農業者の法人化・営農集落化

では、農地は全て共同の持ち物となり、いかに手をかけた作

物でも組織から買って食べなければなりません。それは誰の

ものか分からない場合も多々あり･･･。米価が低くなり続けて

いるなか、これではやる気と品質の低下は避けられません。

私達はそれらとは一線を画し、独自のやり方で美味しい米作

り、向上心を維持しながらの米作りを実践していきます。 
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収収穫穫のの秋秋、、色色鮮鮮ややかかなな秋秋。。  

「微生物農法」って何のこと？ 
水田の土の中には沢山の種類、膨大な数の微生物が活動してい
ます。私たち人間のお腹では善玉菌と悪玉菌のバランスが崩れる
と体調が悪くなりますが、イネにとってのお腹を水田土壌、ととらえ
たのが微生物農法です。水田の土も微生物のバランスを整えてや
ることがとても重要で、そのバランスが崩れるとイネが病気にかかり
やすくなったり、生長が上手くいかなかったりします。有機肥料や堆
肥で微生物バランスを良好に保つことで、健康で自ら美味しくなる
作物作りをすると う が微生物農法です

ポポイインントトシシーールルををたためめてて送送るるとと必必ずずももららええるるププレレゼゼンントト！！  

お買い上げいただいた商品についてくるシールを

集めて専用台紙に貼って送ると、お米などをもれな

くプレゼント！ お問い合わせは℡0120-08-2028 ま

お得なサービス実施中。 

TOPICS         新米のご予約承り中!
ご自宅用、ご贈答用に準備出来次第発送致します。 

田んぼでたわわに稔る稲穂
は、美しい日本の原風景には
欠かせない。稲穂は細く伸び
た茎の先に籾が一粒ずつ綺
麗に並んでいる。この稲穂、
よくよく細かく見てみると、
実に上手く出来ているのだ。
他の籾に邪魔にならぬよう
湾曲した枝ぶり、籾殻は内側
と外側の二枚構造になって 
おりカギ爪でしっかり固定 
されている。言い出せばきり
がないのであるが、これぞ日
本の作物の機能美。 

 新新米米のの出出荷荷はは  
１１００月月１１００日日頃頃かからら  
のの予予定定でですす。。  



               当地鹿角はこれから秋の観光シーズンに入ります。鹿角ならではの美味しい秋の 
味覚も１０月以降が本番。当地が発祥の「たんぽ」、半分に切って鍋に入れれば「き 

りたんぽ鍋」。そのまま串にさして胡桃味噌を付けながら焼けば「味噌付けたんぽ」。最近では、キムチ鍋や鴨鍋、
ちゃんこ鍋を食べた後のシメとして、うどんの代わりに「たんぽ」を入れて食べるというスタイルも人気です。ぜ
ひ一度本場で味わっていただきたい、当地鹿角生まれの名産品です。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

生産地から 
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有限会社 安保金太郎商店
かづの微生物農法研究会

事務局
文・写真：安保 大輔

ぜひ一度

鹿角
か づ の

へ遊びに
来てみて下さい！

ここちちららののホホーームムペペーージジでで鹿鹿角角地地域域のの秋秋のの紅紅葉葉のの模模様様 
ななどど様様々々なな観観光光案案内内ががごご覧覧いいたただだけけまますす。。  
((社社))十十和和田田八八幡幡平平観観光光物物産産協協会会  
hhttttpp::////wwwwww..iinnkk..oorr..jjpp//~~kkaannkkoouu1188//  
たたんんぽぽ小小町町ちちゃゃんんととかかづづのの三三姫姫のの鹿鹿角角探探訪訪記記  
hhttttpp::////bblloogg..lliivveeddoooorr..jjpp//kkaazzuunnoo22000077//  

この「微生物農法研究会便り」のバックナン
バーや、毎月発送などのご希望がありました
らご一報下さい。感想もお待ちしています。

「たんぽ」はもともと、マタギや木の伐採を生業としていた、鹿角地
域の山の人間のアイデア食材。炊いたご飯を「半殺し」という状態に
し（半分くらいスリコギなどで潰す）、棒に巻きつけておいて、一日の
仕事が終わったら味噌を付けながら焼いて食していた。 

ご注文／お問合せ先は･･･ 
〒０１８－５２０１ 秋田県鹿角市花輪字赤川端７－３ 

有限会社 安保金太郎商店 
フリーダイヤル：０１２０－０８－２０２８ 

e-mail kintaro@umaikome.jp
 
販売開始予定：１０月２０日頃～数日間のみ！ 
商品が無くなり次第販売終了とさせていただきます。 

「「すすいい～～とと」」はは長長野野県県でで作作出出さされれたた品品種種。。気気候候ががちちょょううどど合合ううののかか、、
当当地地のの「「すすいい～～とと」」はは上上品品なな甘甘みみでで、、食食味味とと食食感感がが絶絶妙妙。。  

数年前から栽培が始まったリンゴの新品種、「すい～と」の

収穫が、今年もいよいよ始まります。この「すい～と」、一

昨年から販売しておりますが、品種独特の美味しさと、硬

すぎず軟らかすぎない歯ごたえが大好評です。おかげさま

でご好評をいただき、今年も販売をいたします。早めにご

予約いただけば、収穫でき次第お送りいたします。「すい～

と」は短期間の限定生産品ですので、お買い逃し無く！ 

５５ｋｋｇｇ  ４４,,００００００円円  
（税込・送料別）   


